
Filet d’églefin

170g +/- 20g, Melanogrammus aeglefinus, 
sans peau, IQF, pêché en Atlantique Nord-Est
Carton de 5 kg Réf. : 09717

PROMOTIONSPROMOTIONS  
JANVIER 2023

SIRF (85) LA CHÂTAIGNERAIE
DS ARMORIQUE (35) CHÂTEAUBOURG
DISVAL (45) CHÂTEAUNEUF/LOIRE
DS RHÔNE-ALPES (42) ANDREZIEUX
FRESCA (91) LE PLESSIS PATE

LA

13,20€
le kilo

2,24 € les 170 g

@dsrestauration

DS Restauration sera présent sur le salon du SIRHA LYON DU 19 AU 23
JANVIER

2023

EUREXPO LYON

3 CONCOURS INTERNATIONAUX MAJEURS 

Représentation de toute la filière, Sirha Lyon accueille les 3 concours 
internationaux phares des métiers de bouche :

•   L’international Catering Cup met à l’honneur 24 bouchers, charcutiers, 
traiteurs

•   La Coupe du Monde de la Pâtisserie réunit 20 équipes de 3 pâtissiers, 
chocolatiers et glaciers

•   Le Bocuse d’Or convoque 24 chefs cuisiniers d’autant de pays

Au total, 108 candidats pour 56 pays se relaient pendant 5 jours sur la 
scène concours de Sirha Lyon. Une occasion unique de faire valoir les 
savoir-faire nationaux du monde entier et d’exposer les enjeux de chacun 
des métiers de l’alimentation.
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traiteurs

• La Coupe du Monde de la Pâtisserie réunit 20 équipes de 3 pâtissiers, 
chocolatiers et glaciers

• Le Bocuse d’Or convoque 24 chefs cuisiniers d’autant de pays

Au total, 108 candidats pour 56 pays se relaient pendant 5 jours sur la 
scène concours de Sirha Lyon. Une occasion unique de faire valoir les 
savoir-faire nationaux du monde entier et d’exposer les enjeux de chacun 
des métiers de l’alimentation.
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Demandez  

votre invitation 
gratuite
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Assortiment de coupelles  
apéritives

e 24 g, 2 plateaux de 18 pièces, assortiment de 3 recettes en coupelle 
papier recyclable : tartare de saumon avec pomme granny et fèves 
croquantes relevées de citron vert sur une préparation fromagère 
fraîche aux herbes, dès de poulet cuisinés au miel avec des carottes, 
du citron vert et des abricot sur une préparation fromagère au curry, 
mix de carottes jaunes et orange persillées sur un houmous de 
betteraves, élaboré France 
Carton de 36 pièces Réf. : 19743

Collection macarons salés  
artisan

e 14 g, en alvéole, 3 recettes : 14 macarons FOIE GRAS fleur de 
sel de Guérande, 14 macarons SAUMON FUMÉ crème d’aneth, 
7 macarons à la TRUFFE - élaboré en exclusivité par un artisan 
pâtissier français (Auvergne Rhône-Alpes)  
Boîte de 35 pièces Réf. : 18832

Mini-Saint-
Jacques cuisinée

e 15 g, à réchauffer, 36% de noix 
de Saint-Jacques,
nappées d’une sauce crémeuse 
à la bretonne, élaboré Bretagne
Sachet de 24 pièces  
Réf. : 12161

Collection 
saveurs salées

e 8 g, sur plateau noir, 9 
recettes, 6 pièces de chaque : 
chèvre, tomate mi-séchée et  
asperge verte sur blinis carré 
au pavot - fromage curry et 
crevette marinée sur pain aux 
graines - chiffonnade de coppa 
et basilic sur cake olive - saumon 
fumé, concombre et tatziki sur 
blinis polenta - mini-sandwich 
pain noir poulet tikka - tomate 
mi-séchée, fromage frais, 
parmesan et basilic sur cake 
tomate - mini-brioche au bloc 
de foie gras, chutney d’oignon, 
figue et miel - chou, élaboré 
Pays de Loire 
Carton de 54 pièces  
Réf. : 18034

Mini baba au rhum

24g, Ø 3 cm, 5 cm de hauteur, mini-baba  
brioché pur beurre en forme de bouchon imbibé de rhum (10%) 
- élaboré par un artisan pâtissier français 
Carton de 70 pièces Réf. : 19048

0,49€
la pièce

34,58 € le carton

0,52€
la pièce

28,30 € le carton

0,95€
la pièce

34,34 € le carton

0,72€
la pièce

17,38 € le sachet

0,73€
la pièce

25,69 € la boîte

 

Collection saveurs sucrées

e13 g, sur plateau noir, 6 pièces de  
chaque variété : crumble crémeux caramel - crumble framboise 
- éclair au chocolat - financier pistache abricot - almondine au 
citron vert, framboise, cassis et groseille - mini choux chocolat 
blanc - bicuit noisette crémeux citron - carré Joconde chocolat 
au lait et chocolat blanc -élaboré Bretagne 
Carton de 48 pièces Réf. : 19427

0,58€
la pièce

28,03 € le carton

LA MARQUE POUR  
LES TRAITEURS & 
RESTAURATEURS

Emulsions est une MARQUE PREMIUM 
exclusivement fabriquée en France 
dans un cahier des charges strict :

Utilisation de matières premières  
de qualité à la traçabilité assurée

Valorisation d’un savoir-faire français

Présentation et conditionnement 
adaptés à notre clientèle et ses besoins

Émulsions c’est la marque des produits cuisinés  
avec de bons ingrédients, des feuilletés richement 
garnis, des accompagnements avec de beaux 

marquants, des pâtisseries élaborées par des artisans 
pâtissiers français au savoir-faire reconnu.

Les produits Émulsions sont de véritables atouts 
pour gagner du temps lors de vos services,  tout en 
respectant la qualité désirée par votre client final.

Retrouvez 
LES PRODUITS 

ÉMULSIONS 
dans les familles  

cocktails salés et sucrés, 
entrées chaudes, 

accompagnements,  
desserts

ÉMULSIONS  
EN VIDÉO  

en scannant  
ce QR CODE
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Tatin oignon 
chèvre figue

100 g, Ø 8 cm, à réchauffer, 
présentée en moule papier,
oignons caramélisés cuisinés 
avec des figues agrémentés 
d’une rondelle de chèvre 
affiné, recouverts d’une pâte 
feuilletée beurre croustillante, 
à démouler,  
élaboré Bretagne 
Carton de 18 pièces  
Réf. : 19760

Effeuillé de 
pommes de terre 
aux cèpes

90 g, à réchauffer, 
préparation à pommes de 
terre lamelle cuisinée avec 
des cèpes, champignons de 
Paris, ail et persil  
élaboré Vendée 
Carton de 24 pièces  
Réf. : 19428

Panier Saint-Jacques

110 g, à cuire, feuilletage garni de noix de Saint-Jacques (26%) cuisinées  
à la crème avec des poireaux et du vin blanc, élaboré Bretagne 
Carton de 24 pièces  Réf. : 19765

Bande croquante  
trois chocolats

600 g, 36 cm, association d’un croquant chocolat noir, d’une 
génoise cacao, d’une mousse chocolat blanc et d’une mousse 
chocolat lait, décor glaçage croquant chocolat forme tablette - 
élaboré par un artisan pâtissier français  
en Auvergne Rhône-Alpes  
Carton de 2 x 1 pièce Réf. : 09413

Tarte tatin pommes  
du Val de Loire

1,2 kg, Ø 26 cm, pâte brisée pur beurre recouverte de quartiers 
de pommes caramélisées origine Val de Loire,  
élaboré France 
Carton de 3 x 1 pièce Réf. : 02940

Baba bouchon brasserie  
au rhum

140 g, 9,5 cm, baba brioché en forme de bouchon imbibé de 
rhum disposé dans une barquette plastique,  
prêt à servir, élaboré France  
Carton 14 pièces Réf. : 19059

10,80€
la pièce

10,60€
la pièce

1,59€
la pièce

38,26 € le carton

1,20€
la pièce

28,90 € le carton

1,85€
la pièce

33,37 € le carton

1,64€
la pièce

22,90 € le carton
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 Piémontaise au saumon

2 kg, Pommes de terre, morceaux de saumon élaboré (20%), 
œufs, tomates, cornichons, sauce type mayonnaise avec de la 
ciboulette, élaboré Normandie
Barquette de 2 kg Réf. : 03244

 Salade de cervelas vinaigrette

Cervelas (sans peau) proposé en vinaigrette avec des cornichons et des poivrons, élaboré Vendée
Barquette de 1,5 kg Réf. : 03242

 Terrine aux Saint-Jacques

1,5 kg, Saint-Jacques (16 %), poireaux, élaboré Bretagne
Carton de 3 x 1 pièce Réf. : 03592

 Taboulé au poulet rôti

Semoule de blé dur, poivron, oignon, tomate et dés de filets 
de poulet rôti origine France, raisins secs assaisonnés à l’huile 
d’olive extra, élaboré Vendée 
Barquette de 1,5 kg Réf. : 08718

 Salade du pêcheur

Pommes de terre, thon, olives noires, cornichons et 
assaisonnement, élaboré France
Barquette de 2,8 kg Réf. : 09264

8,10€
le kilo

6,80€
le kilo

8,90€
le kilo

6,95€
le kilo

5,90€
le kilo

B u f f e t s  &

ENTREES
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 Pâté de tête persillé

e 2 kg, tête de porc (80 %), pain moulé en demi-lune,  
décor gelée et persil, élaboré France 
Carton de 2 x 1 pièce Réf. : 02873

 Jambon cuit supérieur  
A.C. doré au four

e 6 kg, avec couenne, sans polyphosphate ni gélifiant,  
doré au four, France 
Carton d’une pièce Réf. : 05575

 Terrine de confit de foie  
de porc

3,5 kg, «Délice de Grand-mère» terrine en grès de forme ovale, 
foie de porc (41 %), gorge, haché gros grain,  
élaboré Bretagne 
Carton d’une pièce Réf. : 02014

 Andouille de Vire

e 800g, 35 cm, Ø 8,3 cm, chaudin et estomac de porc, bridé, élaboré Bretagne 
Carton de 5 x 1 pièce Réf. : 03047

 Terrine de cerf

1,8 kg, viande de cerf (22 %), crépinée, avec décor, élaborée France
Carton de 3 x 1 pièce Réf. : 03396

6,40€
le kilo

9,80€
le kilo

9,50€
le kilo

8,90€
le kilo

10,50€
le kilo
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Tube d’encornet

8-12 / kg, Todarodes Pacificus, nettoyé, IQF, pêché en Océan 
Pacifique Nord-Ouest
Carton de 5 ou 10 x 1 kg Réf. : 03772

 Morceaux de thon  
au naturel

600 g PNE, Thon listao, à conserver 48 h après
ouverture du sachet
Carton de 12 x 1 sachet Réf. : 08731 

Cocktail supérieur de fruits  
de mer précuit

30% de moules décortiquées, 30% d’anneaux ou lamelles de 
calmars ou lamelles de seiche, 20% de crevettes décortiquées, 
20% de noix de Saint-Jacques, élaboré France
Carton de 5 x 1 kg Réf. : 03426

Crevettes entières sauvages rouges crues

10-20 / kg, Pleoticus muelleri, IQF, péchées en Argentine  
SIMPLE CONGÉLATION - SURGELÉ MER
Carton de 6 x 2 kg Réf. : 00830

Beignets à la romaine

e 20 g, Dosidicus gigas, IQF, enrobé de pâte à beignet préfrits, élaboré Espagne
Carton de 6 ou 8 x 1 kg Réf. : 03771

8,70€
le kilo

5,40€
le sachet

12,80€
le kilo

13,95€
le kilo

P r o d u i t s  d e

LA MER

4,70€
le kilo
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Recette réalisée 
avec :

Mise en œuvre :

Émincez finement les bâtons de citronnelle et les piments. Pelez et écrasez l’ail.
Mélangez le tout dans un grand plat avec l’huile, le piment doux, le curcuma,  
le gingembre, le jus de citron et la sauce soja.
Ajoutez les brochettes en les enrobant bien et laissez mariner au moins 2h.
Posez-les sur une plancha ou dans une poêle huilée. Laissez cuire environ 3 à 4 min de 
chaque côté, jusqu’à ce que les crevettes soient bien rosées.
Décorez avec de l’aneth ou du persil plat et servez avec du riz blanc.

4 Brochettes de crevettes crues 
décongelées - Réf. : 03689

2 petits piments entiers 

3 bâtons de citronnelle 

3 gousses d’ail 

1 c. à café de gingembre en 
poudre 

1 c. à café de piment doux 

1 c. à café de curcuma en poudre 

2 c. à soupe de jus de citron vert 

2 c. à soupe de sauce soja 

2 c. à soupe d’huile de sésame 

Aneth pour la déco

RECETTE
d u  m o i s

BROCHETTES DE CREVETTES A LA THAÏ

 

Brochette de 
crevettes crues

78,5 g, brochette de 6 crevettes 
Penaeus Vannamei (élevées en 
Equateur), semi-décortiquées, 
éveinées, crues, IQF, 6 brochettes 
en alvéole individuelle par 
sachet Carton de 7 sachets soit 
42 brochettes (non détaillable)
Carton de 3,3 kg  
Réf. : 03689

1,69€
les 78,5 g

21,50 € le kilo
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Filet de limande du Nord

130 g +/- 10 g, Limanda aspera, filets mariés,  
sans peau, sans arête, issus de pêche durable  
et responsables, pêché en Océan Pacifique  
Nord-Est, IQF
Carton de 5 kg Réf. : 05705

Filet de perche 
du Nil 

400-1000 g, Lates 
niloticus, IWP, pêchée en 
eaux douces du lac Victoria 
- SIMPLE CONGÉLATION 
Carton de 6 kg  
Réf. : 00188

12,40€
le kilo

Filet de saumon avec peau

450g -1,7 kg, salmo salar, IQF, sur peau, sans flanc, 
sans queue, TRIM C, élevé au Chili ou Norvège  
SIMPLE CONGÉLATION 
Carton d’environ 5 kg ou 10 kg Réf. : 05182

18,90€
le kilo

a  l ’ a r d o i s e
POISSONS 

12,60€
le kilo

1,64 € les 130 g

Filet de cabillaud

400-900 g, Gadus morhua, 
interleaved, pêché en 
Atlantique Nord-Est 
(France / Russie) - SIMPLE 
CONGÉLATION 

Carton de 2 x 7 kg  

ou 3 x 6,81 kg  
Réf. : 02325 

15,20€
le kilo

PÊ
CHE DURABLE

R
ES P O NS A BLE

PÊ
CHE DURABLE

RESP O NSABLE

AQ

UACULTURE

RESP O NSABLE

AQ

UACULTURE

RESPONSABLE
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Filet de maquereau France

30-100 g, scomber scombrus, filet simple avec peau sans flanc, désarêté  
(arête centrale retirée), IQF, pêché en Atlantique Nord-est (France) 
SIMPLE CONGÉLATION - PÊCHE FRANÇAISE
Carton de 5 ou 10 kg Réf. : 05561

Filet de merlu blanc du Cap  
façon fish and chips préfrit

170g +/- 15g, filets de merlu blanc du Caps, sans arête, enrobé d’une pâte à beignet,  
préfrits, IQF, élaboré Bretagne - SIMPLE CONGÉLATION  
Carton de 6 kg Réf. : 09794

10,80€
le kilo

0,70 € les 65 g

12,60€
le kilo

Filet d’églefin

170g +/- 20g, Melanogrammus aeglefinus,  
sans peau, IQF, pêché en Atlantique Nord-Est  
Carton de 5 kg Réf. : 09717

Dos de colin lieu

150 g +/- 10 g, Pollachius virens,sans peau,  
IQF, pêché en Atlantique Nord-Est  
SIMPLE CONGÉLATION  
Carton de 5 kg Réf. : 02157

Cœur de Longe de thon  
Albacore

2-4 kg, thunnus albacares, sans peau, sans arête, pêché en 
océan Pacifique (Vietnam), IQF, à consommer cru ou cuit 
Carton de 2 x 1 pièce Réf. : 07209 

13,40€
le kilo

13,20€
le kilo

2,24 € les 170 g

12,80€
le kilo

1,92 € les 150 g
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Véritable filet de poulet pané cuit

110-130g, filet de poulet entier traité en salaison
enrobé d’une panure croustillante, cuit, IQF, élaboré U.E.
Carton de 5 kg Réf. : 08308

Tête filet mignon de porc

100-180 g, IQF, France ou U.E.
Carton d’environ 5 kg Réf. : 01039

Cuisse de lapin

180-240 g, lapins nés, élevés et abattus  
en France 
Carton de 5 kg Réf. : 05492

Filet de poulet

180g +, IQF, sans os, sans peau,  
origine Ukraine ou U.E.
Carton de 5 ou 10 kg Réf. : 09662

Souris d’agneau

300-550 g, jarret arrière de l’agneau, sous-vide, Nouvelle-Zélande
Sous-vide de 2 ou 3 pièces Réf. : 01566

Morceaux de 
cuisses de 
volailles  
pour coq au vin

130-150 g, IQF, découpe 
de cuisses de volailles 
déjointées (hauts et pilons 
épointés), origine France
Carton de 5 kg  
Réf. : 03710

&

VIANDES
VOLAILLES

a  l ’ a r d o i s e

5,80€
le kilo

0,81 € les 140 g

10,80€
le kilo

2,27 € les 210 g

6,95€
le kilo

1,25 € les 180 g

9,60€
le kilo

1,15 € les 120 g

3,90€
le kilo

0,57 € les 140 g

17,40€
le kilo
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Gigot d’agneau avec os

1,7-2,4 kg, sans selle et crosse raccourcie, sous-vide, Nouvelle-Zélande
Sous vide d’une pièce Réf. : 00470

14,50€
le kilo

Bœuf 
bourguignon 
cuisiné

2,4 kg, Environ 10 portions, 
49% de collier et jarret 
de bœuf, 51% de sauce 
(vin rouge, champignons 
de Paris, lardons fumés, 
oignons grelots, carottes...)
Carton de 2 x 1 sous-vide 
Réf. : 02155

Blanquette de 
veau cuisinée

2,16 kg, Environ 9 portions, 
bas carré et collier de veau 
(53 %) cuisiné à la crème, 
aux champignons de Paris, 
carottes et oignons grelot, 
élaboré France
Carton de 2 x 1 sous-vide 
Réf. : 02666

12,60€
le kilo

13,95€
le kilo

Demi-tête de veau

1,5-2,5 kg, roulé avec langue, sans oreilles, désossée, U.E.
Sous-vide d’une pièce Réf. : 00142

Noix de joue de bœuf

400-700 g, noix de joue de bœuf entières, à couper, sous-vide, 
origine U.E.
Sous-vide d’environ 1.5 kg Réf. : 09793

Paleron

1,5-3 kg, sous-vide, semi-paré, France ou U.E.
Sous-vide d’une pièce Réf. : 00635

6,80€
le kilo

9,60€
le kilo

9,40€
le kilo
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 Rôti de porc échine

e 2,5 kg, sous-vide, ficelé, France 
Sous-vide d’une pièce Réf. : 02814

 Dessus de palette PAD

1-3,5 kg, Plusieurs pièces par sachet, prêt à découper, origine 
France 
Sous-vide de 1,5 kg environ Réf. : 01089

 Bavette aloyau

1kg environ, PAD, origine : U.E.
Sous-vide de e2.5 kg Réf. : 05016

 Pulled pork mariné

à réchauffer, épaule de porc marinée type barbecue et cuite, à servir en effilochant la viande à la 
fourchette, permet de multiples utilisations (burgers, hachis...), élaboré U.E.
Sachet de 2,275 kg Réf. : 07357

 Cœur de tende 
de tranche PAD

6 kg+, origine France 
Sous-vide d’une pièce  
Réf. : 08625

 Paleron

2-6 kg, semi paré,  
origine France 
Sous-vide de 2 à 6 kg  
Réf. : 07024

selon 
cours

selon 
cours

selon 
cours

6,20€
le kilo

selon 
cours

10,95€
le kilo

SELECTION
d u  b o u c h e r
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 Filet de poulet

origine U.E.
Sous-vide ou sous-atmos-

phère e2,5 kg  
Réf. : 05175

 Suprême de 
poulet

160-230g, sous-vide  
de 4 pièces,  
France
Carton d’environ 4,8 kg  
Réf. : 07035

 Poulet blanc PAC nu

e 1,2 kg,  
Carton de 4 pièces (e 4,8 kg) Réf. : 03296

 Pintade PAC nue

e 1 kg, France, classe A 
Carton de 4 pièces (e4 kg) Réf. : 01783

3,70€
le kilo

selon 
cours

 Surprise de porc

e 250g, surprise de porc issue du dessus de palette d’épaule de porc  
désossée,issu de porcs origine France 
Sous-vide d’environ 1 kg Réf. : 09642

 Jarret de porc 
cuisson lente à 
effilocher

2,275 kg, À réchauffer, jarret 
de porc dessosé, découenné, 
cuit basse température, à 
effilocher pour des faire 
des burgers, garnir des 
sandwichs, peut aussi 
être servi tel quel avec un 
accompagnement, sous-
vide, élaboré Allemagne
Carton de 2 x 2,275 kg  
Réf. : 09813

6,90€
le kilo

9,50€
le kilo

1,85 € les 195 g

8,60€
le kilo

2,15 € les 250 g

12,95€
le kilo

1,94 € les 150 g

 Cordon bleu 
filet de poulet 
«l’authentique» 
cuit

150 g, véritable filet de poulet 
garni de fromage fondu à 
l’emmental et de bacon de 
dinde, enrobé d’une panure 
ultra croustillante et cuit, 
sous-atmosphère,   
élaboré Bretagne 
Barquettes de 6 pièces  

(0,9 kg) Réf. : 08732

10,20€
le kilo



Gratin dauphinois

Pommes de terre enrobées individuellement de sauce 
béchamel, à réchauffer, élaboré France
Carton de 4 x 2,5 kg Réf. : 01523

 Tranches de jambon  
italien

e 20 g, 8 mois, avec intercalaires, élaboré Italie, 
 tranché en France
Barquette de 500 g (25 tranches) Réf. : 07540

 Filet de mignon de porc séché tranché

75g, Fabriqué à partir du filet mignon désossé de porc, salé au sel sec  
et séché origine U.E., plaque de 30 tranches (75 g), élaboré France
Carton de 8 barquettes Réf. : 09590

 Coppa tranchée

Ø 80-90 mm environ, 
sel sec, élaboré France
Barquette de 500 g 

(50 tranches)  
Réf. : 03481

 Bacon fumé

1,5-2 kg, non tranché, élaboré France
Carton de 5 x 1 pièce  Réf. : 00340

3,60€
le kilo

8,90€
le kilo

9,80€
le kilo

0,39 € la tranche

8,40€
la barquette

0,17 € la tranche

3,10€
la pièce

0,10 € la tranche
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ARDOISE
d e  s a i s o n

 Rosette de lyon  
tranchée

Ø 90 +/- 8 mm,  
élaborée Auvergne Rhône-Alpes
Barquette de 500 g (50 tranches) Réf. : 02547

5,60€
la tranche

0,11 € le kilo
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Boulgour et lentilles vertes  
Minute

Mélange cuit et homogène de boulgour et lentilles vertes, 
élaboré France
Carton de 4 x 2,5 kg Réf. : 09038 

Légumes pour pot-au-feu

Mélange de légumes en proportion variable : Carottes, navets 
en dés, poireaux en rondelles, céleri garniture, oignons 
émincés, élaboré France 
Carton de 4 x 2,5 kg Réf. : 07197

Mousseline d’asperges et parmesan

70g, à réchauffer, préparation à base de purée d’asperge verte, de petit pois  
et de parmesan avec des pointes d’asperges sur le dessus, élaboré Bretagne.
Carton de 20 pièces Réf. : 18216

Poêlée de haricots blancs  
Minute

Haricots blancs, carottes rondelles et lardons fumés cuisinés à 
la graisse d’oie, élaboré France
Carton de 4 x 2,5 kg Réf. : 01865 

Frite belge avec peau

frites grosse coupe avec peau, enrobées pour plus de croustillance, préfrites, élaboré Belgique
Carton de 4 x 2,5 kg Réf. : 08320

4,60€
le kilo

2,70€
le kilo1,26€

la pièce
25,28 € le carton

6,30€
le kilo

2,75€
le kilo

ACCOMPA
GNEMENTS
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Galette de blé noir  
au sel de Guérande

70 g, Ø 29 cm, ronde, réalisée à base de farine de blé noir 
(sarrasin) et sel de Guérande, non pliée, prête à garnir,  
élaborée en Bretagne
Carton de 50 pièces Réf. : 17454

Mini-crêpe mœlleuse  
sucrée

15 g, Ø 10 cm, rondes, aromatisées à la vanille, présentée à 
plat en flow pack de 15 crêpes, élaboré Bretagne
Carton de 180 pièces Réf. : 17171

 Sauce topping 

caramel 
Carton de 6 x 1 kg Réf. : 00451
goût chocolat
Carton de 6 x 1 kg Réf. : 00460

 Emmental râpé

27 % M.G. sur produit fini, élaboré France
Carton de 10 x 1 kg Réf. : 02613

 Tranche de jambon supérieur DD

40 g, découennées, dégraissées, dénervées, France
Barquette de 20 tranches (800g) Réf. : 08796

9,20€
le kilo

0,40€
la tranche

0,39€
la pièce

19,60 € le carton

0,16€
la pièce

28,20 € le carton

P R O D U I T

Nous vous proposons  
des galettes de blé noir 
fabriquées en Bretagne 

dans le respect des 
traditions, sans arôme  

ni additif. Les galettes sont 
livrées à plat, prête à être 
réchauffées et garnies.
Vous n’aurez plus de 
galettes ratées, trop  

ou pas assez cuites !

AGRÉMENTEZ VOS CRÊPES SUCRÉES  
D’UNE BOULE DE GLACE ARTISANALE  

POUR UN DESSERT RICHE  
EN SAVEURS ET EN GOURMANDISE

CHANDELEUR

6,80€
le bidon

10,20€
le bidon

+ de 40 parfums à découvrir sur notre site 
LECHARIOTDEGLACES.COM

9,90 € le kilo

CHARIOT  
DE GLACES  

EN VIDÉO  
en scannant  
ce QR CODE
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Fond tartelette sucré pur beurre

Dans moule alu percé, pâte à base de farine de blé (origine 
France), beurre, œuf (ponte au sol origine France) et sucre, 
sans colorant, sans arôme, élaboré France

41 g, Ø 10 cm, 
Carton de 90 pièces Réf. : 19687
 
30 g, Ø 8.2 cm
Carton de 126 pièces Réf. : 19686

Fond tartelette 
stick

32g, 135 x 45 mm, dans 
moule alu percé, pâte sucrée 
à base de farine de blé 
(origine France), beurre, œuf 
(ponte au sol origine France) 
cacao en poudre et sucre, 
sans colorant, sans arôme, 
élaboré France
Carton de 70 pièces 
  

TARTELETTE AU GIANDUJA ET SA GLACE AU CHOCOLAT

0,38€
la pièce

34,45 € le carton

0,37€
la pièce

46,50 € le carton

nature  
pur beurre  
Réf. : 19684

cacao  
pur beurre
Réf. : 19685

Ingrédients : 
8 fonds de tartelettes stick 
cacao pur beurre  
(Réf. :19685)
Pas de décongélation 
nécessaire
Cuisson à blanc :  
cuire 20 minutes environ 
à 175°C

Pour la ganache 
gianduja :
50 g de lait   
155 g de crème liquide  
400 g de gianduja lait 
noisette  
Glace chocolat noir Suisse 
Le Chariot de glaces  
(Réf. :06657)

Décoration :
Paillettes de chocolat ou 
paillette d’or comestible

Mise en œuvre
• Fonds de tartelettes : Sans décongélation préalable, cuire à blanc 20 min à 175°.
• Préparation de la ganache : Faire bouillir la crème et le lait ~ Pendant ce temps, faire fondre le gianduja dans une casserole ~ Verser 
la crème et le lait bouillants sur le gianduja fondu ~ Bien émulsionner jusqu’à obtenir une préparation homogène ~ Mixer et réserver.  
• Montage de la tartelette : Coulez la ganache dans le fond des tartelettes, et placez au réfrigérateur 2 heures avant la dégustation.
Au moment de servir, parsemez les tartelettes de paillettes de chocolat ou paillettes d’or. Agrémentez d’une boule de glace au chocolat.

Astuce du chef :  
Pour un côté 
croustillant, vous 
pouvez ajouter des 
noisettes torréfiées au 
four pendant environ 
10 mn. Vous pouvez 
aussi faire une seule 
tarte pour 6 à 8 
personnes 
Réf. : 19577 - Fond 
tarte sucre 26 cm.

FONDS DE TARTES
s p é c i a l 

0,51€
la pièce

36,00 € le carton

0,59€
la pièce

41,60 € le carton
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Tartefine aux pommes cuite

100 g, Ø 14 cm, fond de pâte feuilletée  
sur lequel sont déposées des pommes en lamelles,  
puis beurré. Produit cuit, nappé, élaboré France 
Carton de 24 pièces Réf. : 18506

Tartelette aux framboises

110 g, Ø 9 cm, pâte sucrée pur beurre, crème  
frangipane aux œufs frais, framboises entières, élaboré France
Carton de 30 pièces Réf. : 17570

Tartelette aux pommes

120 g, pâte sucrée pur beurre, pommes  
fraîches en purée et en morceaux, élaboré France
Carton de 40 pièces Réf. : 17565

Galette des rois 
frangipane pur 
beurre crue

750 g, Ø 28 cm, à cuire, pâte 
feuilletée pur beurre fourrée 
à la frangipane (33 % dont 
20 % d’amande), sans alcool, 
sans colorant, prédorée à 
l’œuf, 1 fève, 1 couronne, 1 
sac papier pour la revente, 
élaborée Bretagne 
Carton de 14 pièces  
Réf. : 08617

Mœlleux 
rhubarbe-pomme

e26 g, sur plateau, mini-
mœlleux au beurre avec des 
pommes et de la rhubarbe, 
prêt à servir, élaboré Pays de 
la Loire
Boîte de 24 pièces  
Réf. : 19766

Mini-tropézienne

33 g, pâte briochée garnie 
de crème mousseline au 
goût vanille, décor : nappage 
et grain de sucre, élaboré 
France
Carton de 24 pièces  
Réf. : 17568

0,69€
la pièce

16,66 € la boîte

6,75€
la pièce

0,21€
la pièce

14,95 € le carton

1,38€
la pièce

16,61 € le carton

1,64€
la pièce

39,45 € le carton

1,72€
la pièce

51,70 € le carton

1,12€
la pièce

44,95 € le carton

DESSERTS

Omelette norvégienne rhum-raisin

75g/140 mL, 65 mm, crème glacée au rhum avec 
raisins macérés au rhum déposée sur une base de 
biscuit, surmontée d’une meringue légèrement colorée, 
élaboré par un artisan glacier français (Auvergne 
Rhône-Alpes) 
Carton de 12 pièces Réf. : 16757
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Bande Macaron  
vanille framboise

755 g, 36 cm, biscuit Marly renfermant une onctueuse crème 
garnie de framboises entières (26,7 %), élaboré France
Carton de 4 x 1 pièce Réf. : 03934

Tarte noix de coco

1,15 kg, Ø 26 cm, pâte sablée garnie d’un appareil mœlleux à la 
noix de coco (21 %), élaboré U.E.
Carton de 6 x 1 pièce Réf. : 03475

Tarte aux poires Bourdaloue

970 g, Ø 26 cm, pâte sucrée garnie d’oreillons de poires sur un 
lit de crème frangipane, élaboré France
Carton de 6 x 1 pièce Réf. : 00574

Tarte aux figues

950 g, Ø 26 cm, pâte sucrée pur beurre, quartiers de figues violettes (46,7%) disposés sur une 
crème d’amande, nappage au sirop, élaboré France
Carton de 6 x 1 pièce Réf. : 07342 

Bande agrume mandarine nougat

950 g, 36 cm, base croustillante au nougat de Montélimar, mousse vanille, compotée de 
mandarine et segments de mandarine, élaboré France
Carton de 4 x 1 pièce Réf. : 07432

Tarte pommes et noix

1,1 kg, Ø 26 cm, morceaux de pommes fraîches (38 %), amandes, noix caramélisées (3 %)
Carton de 6 x 1 pièce Réf. : 02959

11,80€
la pièce

7,40€
la pièce

14,90€
la pièce

6,80€
la pièce

6,95€
la pièce

8,90€
la pièce



SIRF
14, rue Bonséjour
85120 La Chataigneraie

Tél. 02 51 53 58 10
Fax 02 51 52 79 64

DS ARMORIQUE
PA de La Gaultière
rue de La Gaultière
35220 Châteaubourg

Tél. 02 23 37 18 50
Fax 02 23 37 60 38

DISVAL
47, rue du Clos Renard
45110 Châteauneuf-sur-Loire

Tél. 02 38 46 83 80
Fax 02 38 58 60 75

DS RHÔNE-ALPES
405, rue André Turcat
42160 Andrézieux-Bouthéon

Tél. 04 77 34 07 75
Fax 04 77 47 58 19

SOCIÉTÉ INDUSTRIELLE RAISON FRÈRES  
SAS au capital de 300 000 € - SIREN 546 850 231

SOCIÉTÉ D’EXPLOITATION DES SURGELÉS DISVAL ET DS RHÔNE-ALPES SAS
SAS au capital de 469 600 € - SIREN 340 670 777

FRESCA SAS au capital de 830 000 € 
SIREN 582 056 503

FRESCA
ZAC Val Vert  - Croix Blanche
6 rue de la Butte au Berger 
91220 Le Plessis Pate

Tél. 01 64 54 54 00
Fax 01 60 10 07 98

Produits surgelés sauf :  produit frais

0 800 530 532
NUMÉRO D'APPEL GÉNÉRAL

PROMOTIONS VALABLES DU 2 AU 31 JANVIER 2023  
(DATE DE LIVRAISON)
NOTA : Cette proposition est valable pour les commandes par boîte ou carton complet et dans la limite des stocks disponibles donc 
de ce fait sans engagement de durée • Sauf erreur typographique. suggestions de présentation. L’abus d’alcool est dangereux pour la 
santé, à consommer avec modération • Tous nos prix sont exprimés en euros et sont hors taxes • Les prix de revient portion ou pièce 
sont purement indicatifs.

www.ds-restauration.com

Ed
ité

 p
ar

 F
G

R
 (R

CS
 N

an
te

s 
B

33
9 

63
7 

10
0

) A
ge

nc
e 

Fo
rc

e 
M

ot
ri

ce
 p

ho
to

s 
: s

tu
di

o 
ph

ot
o 

M
P

Agissez pour
le recyclage des
papiers avec
DS Restauration
et Ecofolio.

10-31-1614

Retrouvez-nous 
sur les réseaux 
sociaux

WWW.DS-RESTAURATION.COM

DS Restauration sera présent sur le salon du SIRHA LYON DU 19 AU 23
JANVIER 

2023

EUREXPO LYON

3 CONCOURS INTERNATIONAUX MAJEURS 

Représentation de toute la filière, Sirha Lyon accueille les 3 concours 
internationaux phares des métiers de bouche :

•    L’international Catering Cup met à l’honneur 24 bouchers, charcutiers, 
traiteurs

•    La Coupe du Monde de la Pâtisserie réunit 20 équipes de 3 pâtissiers, 
chocolatiers et glaciers

•    Le Bocuse d’Or convoque 24 chefs cuisiniers d’autant de pays

Au total, 108 candidats pour 56 pays se relaient pendant 5 jours sur la 
scène concours de Sirha Lyon. Une occasion unique de faire valoir les 
savoir-faire nationaux du monde entier et d’exposer les enjeux de chacun 
des métiers de l’alimentation.

NOUS VOUS ACCUEILLERONS  
AVEC PLAISIR SUR NOTRE STAND  

HALL 3 D 26

Demandez votre invitation gratuite


