Restauration

En tant que préparateur de commandes dans le secteur des produits frais, vous jouez un role crucial de la
chaine logistique.

MISSIONS

Controler soigneusement la quantité, la qualité, I'aspect et les dates de vie du produit.

Préparer les commandes de produits frais de nos clients et en assurer I'expédition :
rapprochement des produits en fonction des tournées et des clients et montage des
palettes selon les régles de colisage.

Entretenir son poste de travail, le dépot logistique et le matériel.
Respecter les regles d'hygiene des denrées alimentaires et de sécurité.

LES CONDITIONS DE TRAVAIL

Travall en entrepdt frigorifique avec températures basses (de 4°C a 0°C).
Equipement d'aide a la manutention électrique et / ou manuel : transpalettes, chariots, etc.
Travail de journée du lundi au vendred.

QUALITE

Consciencieux(se)
Organisé(e)
Réactivité
Satisfaction client
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http://www.ds-restauration.com/

