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SÉLECTION DE PRODUITS  
RÉGIONAUX ET LOCAUX



#Locavores

Nous vous proposons ici une sélection de produits 
issus de la région Centre-Val de Loire et proche.

Consommer local est un engagement fort :
•  c'est faire fonctionner l'économie locale
•  c'est mettre en avant le savoir-faire  

de vos artisans et industriels locaux
•  c'est valoriser les spécialités régionales
•  c'est limiter le transport et le déplacement  

des produits.

Pour vous aider dans vos appels d'offre,  
voici quelques explications supplémentaires :
• Y a t'il une différence entre un produit local et un produit en circuit court ?
Oui il y a une grosse différence ! 
Le terme « local » n’est pas réglementé mais on le détermine par la distance entre son lieu de 
consommation/vente et son lieu de production. Cette distance n’est pas définie strictement. Nous 
avons choisi ici de vous proposer une sélection de produits dans une zone définie (voir la carte).
Le terme "circuit court" est réglementé. Le circuit court réduit à un seul intermédiaire entre le 
producteur et le consommateur. Par conséquent, le produit issu de « circuit court » peut provenir de 
relativement loin, dès lors que la transaction ne fait pas intervenir plus d’un intermédiaire.
• Et les spécialités régionales ?
Vous trouverez aussi dans ce support une mise en avant de produits régionaux, les produits de votre 
terroir.

Cette gamme de produits est spécifique à DISVAL.
Nos clients des autres dépôts n'y ont pas accès car il s'agit de produits de spécialités très locales ! 
C'est pour nous un devoir de mettre en avant les spécialités qui font la richesse de notre région. 
Faites découvrir à vos scolaires les produits du terroir, de la région, réalisés dans la tradition !

Nous parlons ici de produits  
strictement régionaux et locaux !
La sélection que nous vous présentons n'est pas exhaustive.  
Il s'agit d'une mise en avant de produits principalement  
destinés à la restauration collective.
Dans votre tarif général, vous retrouvez l'origine du produit 
sur chaque ligne.

DISVAL est  
votre partenaire  

régional...  
votre maillon fort pour vous  

accompagner dans cet engagement  
de proximité et de service !
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 RILLETTES DE TOURS
3,5 kg, jatte en grès, viande et gras de porc origine France (issu de la filière Bleu Blanc Cœur, porc de 
Touraine, le Roi rose) assaisonnés au vin de Montlouis, rillettes avec marquants de viande, élaboré 
Centre val de Loire

CARTON D’UNE PIÈCE

Réf. : 07936

 RILLONS DE TOURS
Poitrine de porc cuisinée et cuite dans du 
saindoux, porc origine France (issu de la filière 
Bleu Blanc Cœur, porc de Touraine, le Roi rose), 
élaboré Centre-Val de Loire

BARQUETTE D’ENVIRON 1,5 KG

Réf. : 07937

 RILLONS COCKTAIL
Poitrine de porc découpée en petits morceaux, 
cuisinée et cuite dans du saindoux, porc origine 
France (issu de la filière Bleu Blanc Cœur, porc de 
Touraine, le Roi rose), élaboré Centre-Val de Loire

CARTON DE 2 X 1 BARQUETTE

Réf. : 05974

 SAUCISSE AU MONTLOUIS
e 150 g, viande de porc origine France (issu de la filière, porc de 
Touraine, le Roi rose), assaisonnée au vin de Montlouis, boyau 
naturel, élaboré Centre-Val de Loire

BARQUETTE D’ENVIRON 900G

Réf. : 07938

 PÂTÉ RECETTE CAMPAGNARDE
Terrine grès de 2,2 kg, viande et gras de porc viande de porc 
origine France (issu de la filière porc de Touraine, le roi rose), 
élaboré avec du vin Montlouis et lait de Verneuil sur Indre, 
élaboré Centre-Val de Loire

SOUS VIDE D'UNE PIÈCE

Réf. : 09321

 PÂTÉ DE PÂQUES BERRICHON 
À LA SOLOGNOTE
1 kg, viande de porc française, œufs, oignons, feuilletage,  
élaboré Centre-Val de Loire

CARTON DE 4 X 1 PIÈCE

Réf. : 05815

Fournisseur 
local

   

    

Le père Champain Grand’Vallée : 
charcuterie traditionnelle et familiale 
à Montlouis-sur-Loire (37)
Charcutiers entre Tours et Amboise, depuis 
plus de 10 ans, ils ont à cœur de proposer de 
bonnes charcuteries réalisées selon des recettes 
familiales régalant vos palais délicats, dans le 
respect des méthodes traditionnelles.
Choisir les produits de Touraine, c’est faire le 
choix d’une alimentation bonne et de qualité, des 
produits authentiques, des produits d’excellence, 
des produits locaux et surtout «  dignes de nos 
régions ».
Afin de toujours proposer une qualité optimale, 
une large part des produits de charcuterie est 
labellisée Bleu Blanc Cœur et est élaborée à partir 
du porc « Roi rose » de Touraine.
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 VÉRITABLE ANDOUILLETTE DE TROYES AAAAA
e 200 g, sous-vide, élaboré Région grand Est

SOUS-VIDE DE 5 PIÈCES

Réf. : 03610

 ANDOUILLETTE DE TROYES
e 180 g, Ø 4 cm, longueur 26 cm, andouillettes refourrées, élaboré France

SOUS VIDE DE 7 PIECES (E 1.26KG)

Réf. : 05525

 ANDOUILLETTE DE JARGEAU 
REFOURRÉE
e 190 g, Ø 4,5 cm environ, andouillettes à base de viandes de 
porc, estomac et gorge de porc, boyau naturel, élaboré Région 
grand Est

BARQUETTE SOUS-ATMOSPHÈRE DE 5 PIÈCES 
(E0,95 KG)

Réf. : 05547

 ANDOUILLETTE AU VOUVRAY
e 160 g, chaudins et estomacs de porc assaisonnés au vin 
blanc de Vouvray, élaboré Centre-Val de Loire

SOUS-VIDE DE 6 PIÈCES (E 0,96 KG)

Réf. : 07935

 ANDOUILLETTE DE TROYES 
BOUTS COUPÉS
e 145 g, sous-chaudin, élaboré Région grand Est

SOUS-VIDE DE 7 PIÈCES (1 KG)

Réf. : 01160



 BOUDIN 
NOIR BRASSE 
À L’ANCIENNE
e 1,5 kg, pur porc, à l’oignon, 
élaboré à partir de matières 
premières exclusivement 
françaises, élaboré Pays de 
la Loire

CARTON DE 4 X 1 PIÈCE

Réf. : 05040

 VÉRITABLES RILLETTES 
DU MANS
1,2 kg, en pain sous-vide, élaborées en France

CARTON DE 6 X 1 PIÈCE

Réf. : 03109
 

 RILLETTES DU MANS 
PUR PORC
2 kg, terrine plastique, viande de porc origine 
France, riche en fibres, moulée en terrine pour un 
tranchage facile, élaboré Pays de la Loire (Sarthe)

CARTON DE 4 X 1 PIÈCE

Réf. : 02612

 RILLETTES DE POULET RÔTI  
EN MARMITE EN PAIN
1,2 kg, terrine plastique transparente, à base de viande de poulet 
(90%) rissolée dans la graisse de canard, élaboré Pays de Loire 
(Sarthe)

CARTON DE 6 X 1 PIÈCE

Réf. : 07888

 RILLETTES D’OIE
1 kg, Rillettes composées de 83% d’oie, riches en morceaux et en 
fibres, présentées dans un bol plastique, élaboré Pays de la Loire

CARTON DE 2 X 1 PIÈCE

Réf. : 05899

Odette et Maurice BAHIER ouvrent leur 
boucherie-charcuterie en 1941 à Sceaux-sur-
Huisne, petit village sarthois. Forte du savoir-
faire de ses hommes et de ses femmes, 
Bahier s’appuie sur l’expertise acquise depuis 
plus de 75 ans pour construire le présent et 
adapte ses recettes traditionnelles à ses 
outils modernes.
Bahier c’est :
De la transparence, du goût et de 
l’authenticité
Des produits de qualité : De la sélection 
des matières premières, à l’élaboration de 
nos recettes en passant par la fabrication 
et le conditionnement de nos produits, notre 
priorité : le soin et la qualité !
De l’innovation : Dans une démarche 
d’amélioration continue, nous faisons évoluer 
nos process de fabrication, nos recettes et 
nos manières de travailler afin de vous offrir 
le meilleur de notre savoir-faire.
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Fournisseur 
local

 BOUDIN 
NOIR À 
L’ANCIENNE
e 125 g, pur porc, aux 
oignons, matière première 
origine France, élaboré 
France

SOUS-VIDE DE 1 KG  
(8 PIÈCES)

Réf. : 00666
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 VÉRITABLE MERGUEZ
e 60 g, crues, viande bœuf et mouton, en boyau naturel, élaboré 
Centre-Val de Loire

SOUS-VIDE D’ENVIRON 1,5 KG (25 PIÈCES)

Réf. : 00681

 CHIPOLATAS AUX HERBES
60 g environ, boyau naturel, origine France,  
élaboré Centre-Val de Loire

SACHET DE 25 PIÈCES (E1,5 KG)

Réf. : 01174

PAIN BURGER PAVOT SARRASIN
85 g, Ø 11,6 cm, tranché en 2, IQF, présenté avec des

graines de pavot et sarrasin, élaboré Ile de France

CARTON DE 30 PIÈCES

Réf. : 19216

BUN’S GÉANT AU SÉSAME
85 g, Ø 11.6 cm, tranché en 2, IQF, présenté avec des graines de 
sésame, élaboré Ile de France

CARTON DE 30 PIÈCES

Réf. : 15606

 JARRETON DE PORC CUIT
e 400 g, à réchauffer, origine France, élaboré Centre-Val de Loire

SOUS-VIDE DE 4 PIÈCES (E1,6 KG)

Réf. : 00318

 SAUCISSE BRASSE AU COUTEAU
1,2 kg, épaule de porc, sans arôme artificiel, sans colorant, élaboré Région grand Est

BARQUETTE D’UNE PIÈCE

Réf. : 07153

Elaboré  
en local
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STEAK HACHÉ PAYS DE LA LOIRE
120 g, steak haché bouchère 15% MG, origine Pays de Loire

CARTON DE 6 KG (50 PIÈCES)

Réf. : 09209

 ROTI DE BŒUF  
CENTRE-VAL DE LOIRE
e 1,5 kg, dans la tende de tranche, la tranche grasse ou le 
rumsteak, ficelé, bardé, bœuf origine Centre-Val de Loire

SOUS-VIDE D'UNE PIÈCE

Réf. : 09355

 BOURGUI-
GNON
CENTRE-VAL 
DE LOIRE
50-80 g, découpe de basse 
côte, collier, paleron, jumeaux 
origine Centre-Val de Loire

SOUS-VIDE  
D'ENVIRON 2,5 KG

Réf. : 09354

 EMINCÉS DE
BŒUF CENTRE-
VAL DE LOIRE
émincé en lanière de bœuf 
origine Centre-Val de Loire

SOUS-VIDE  
D'ENVIRON 2,5 KG

Réf. : 09356

Les volailles fermières 
de ĺ Orléanais  
représentent le principal 
label de la région centre. 

L´aire de production “Orléanais” est  
historiquement définie sur trois départements 
et leurs cantons limitrophes : le Loiret, le Loir-et-
Cher et ĺ Eure-et-Loir. 
Les Volailles fermières de l’Orléanais sont 
aujourd’hui élevées selon les principes 
issus d’un savoir-faire traditionnel et des 
caractéristiques d’une région tout en 
respectant le Cahier des charges du Label 
Rouge.

Une gamme en frais mise en place 
avec les ateliers de Chateauroux 
viandes , reconnus pour la qualité de 
leur savoir-faire.

Viandes &  

volailles locales

 POULET FERMIER JAUNE DE L’ORLÉANAIS
e1.5 kg, poulet PAC, sans abats, nu, élevé en plein air 81 jours minimum

CARTON DE 4 PIÈCES

Réf. : 09322

 FILET DE POULET FERMIER JAUNE  
DE L’ORLÉANAIS       
e140g, issus de poulet élevé en plein air 81 jours minimum

SOUS-VIDE DE 10 PIÈCES (E1.4KG)

Réf. : 09323

 CUISSE DE POULET FERMIER JAUNE  
DE L’ORLÉANAIS
e250g, issues de poulet élevé en plein air 81 jours minimum

BARQUETTE DE 5 PIÈCES (E1.5KG)

Réf. : 09324

  

  

  

Les volailles de l'Orléanais

Le bœuf né, élevé, abattu  
et transformé en région 
Centre-Val de Loire

new

new
new

new
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 ROTI DE 
PORC ÉCHINE 
LE ROI ROSE
e 2,5 kg, Porc de touraine, 
origine France

SOUS-VIDE  
D’UNE PIÈCE

Réf. : 08627

 SAUTÉ DE 
PORC  
LE ROI ROSE
60-70 g, Porc de touraine, 
origine France

SOUS-VIDE  
D’ENVIRON 2,5 KG

Réf. : 08628

 COTE DE 
PORC FILET 
LE ROI ROSE
e 150 g, Porc de touraine, 
origine France

BARQUETTE  
DE 10 PIÈCES

Réf. : 08659

 SAUTÉ DE 
PORC CENTRE-
VAL DE LOIRE
e 60 g, sans os, issu de 
l'épaule

SOUS-VIDE DE 2 KG

Réf. : 09282

 RÔTI PORC 
FILET CENTRE-
VAL DE LOIRE
2 kg, roti issu de carré de porc

SOUS-VIDE D'UNE PIÈCE

Réf. : 09283

Porc de Touraine, une filière de 
proximité :
 porcs nés et élevés en Touraine
 porcs élevés dans l’exploitation 
familiale où ils sont nés
 élevages qualifiés dans le cadre 
« Viande porcine Française »

Des éleveurs engagés :
 tous les éleveurs respectent un 
cahier des charges spécifiques
 tous les élevages sont contrôlés 
par un organisme extérieur
 tous les animaux vendus sous la 
marque «  Porc de Touraine  » sont 
certifiés conformes au cahier des 
charges

FILET D’ESTURGEON
400-800 g, Acipenser baerii, poisson d’eau douce péché en 
France, sans peau, sans arête, IQF - SIMPLE CONGÉLATION

CARTON DE 6 KG

Réf. : 08650

La pêche 
locale
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Deux gammes de découpe 
de porc en frais implantées 
dans notre région

new

new



TARTEFINE AUX POMMES CUITE
100 g, Ø 14 cm, fond de pâte feuilletée sur lequel sont déposées 
des pommes en lamelles, puis beurré. Produit cuit, nappé, 
élaboré France

CARTON DE 24 PIÈCES

Réf. : 18506

MŒLLEUX CHOCOLAT CŒUR 
CARAMEL AU SEL DE GUÉRANDE
100 g, gâteau mœlleux au chocolat cœur coulant au caramel au 
sel de Guérande, élaboré France

CARTON DE 27 PIÈCES

Réf. : 13184

LES TARTES
Réf. : 00574 Poires Bourdaloue 970 g, Ø 26 cm

CARTON DE 6 X 1 PIÈCE 

Réf. : 00578 Multifruits 900 g, Ø 26 cm

Réf. : 02661 Normande 950 g, Ø 26 cm

Réf. : 03631 Myrtilles 900 g, Ø 26 cm

Réf. : 03937 Mirabelles 950 g, Ø 26 cm

Réf. : 07342 Figues 950 g, Ø 26 cm

Réf. : 07564 Abricots et amandes 900 g,  Ø 26 cm

Réf. : 08029 Poires Bourdaloue x10 750 g, Ø 24,5 cm CARTON DE 10 X 1 PIÈCE

TARTE TATIN POMMES DU VAL DE LOIRE
1,2 kg, Ø 26 cm, pâte brisée pur beurre recouverte de quartiers de pommes caramélisées origine Val 
de Loire, élaboré France

CARTON DE 3 X 1 PIÈCE

Réf. : 02940

Pomone est une histoire de famille. 
Depuis 1890, la famille Sarazin cultive 
la pomme avec la même ambition : 

produire toujours plus sain, gourmand et durable, de la 
fourche à la fourchette.
Des faubourgs de Paris aux terres fertiles de l’Anjou Val-de-
Loire, Pomone a toujours su préserver son indépendance, grâce 
à un parfait équilibre entre tradition et modernité. Aujourd’hui, 
bercée par la Loire, l’exploitation de Champigné (49) s’étend 
sur un terroir riche qui donne toute sa saveur aux fruits de nos 
pâtisseries.

MŒLLEUX CHOCOLAT  
CŒUR FONDANT
100 g, gâteau mœlleux au chocolat cœur coulant chocolat, 
recette pur beurre, en alvéole, élaboré France

CARTON DE 27 PIÈCES

Réf. : 17730

MŒLLEUX AU CHOCOLAT
1 kg, Ø 26 cm, mœlleux au chocolat au beurre et aux œufs frais, 
élaboré France

CARTON DE 6 X 1 PIÈCE

Réf. : 02927

10

Fournisseur 
local
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BANDE MACARON VANILLE 
FRAMBOISE
755 g, 36 cm, biscuit Marly renfermant une onctueuse crème garnie 
de framboises entières (26,7 %), élaboré France

CARTON DE 4 X 1 PIÈCE

Réf. : 03934

MINI-MOELLEUX AU CHOCOLAT
36 g, Ø 4,7 mm, appareil fondant au chocolat, élaboré France

CARTON DE 80 PIÈCES

Réf. : 17721

BANDE CROUSTILLANT 
3 CHOCOLATS
800 g, association de 3 mousses chocolats : blanc, lait et noir sur 
un biscuit, finition velour cacao, élaboré France

CARTON DE 4 X 1 PIÈCE

Réf. : 07577

FOND SABLÉ 
PUR BEURRE  
À GARNIR
28 g, Ø 8 cm, cuit, pur beurre, 
prêt à garnir, élaboré Région 
Centre

CARTON DE 90 PIÈCES

Réf. : 18047

LES TARTES PASQUIER
Réf. : 02227 Citron 800 g, Ø 26 cm CARTON DE 6 X 1 PIÈCE

Réf. : 02656 Pommes rhubarbe x10
750 g CARTON DE 10 X 1 PIÈCE

Réf. : 02659 Pommes x10

Réf. : 07628 Pommes 950 g, Ø 26 cm CARTON DE 4 X 1 PIÈCE

Réf. : 02657 Grillée aux pommes x10 750 g, Ø 27 cm CARTON DE 10 X 1 PIÈCE

Réf. : 07441 Grillée aux abricots x 10 800 g, Ø 26 cm CARTON DE 8 X 1 PIÈCE

Réf. : 07442 Grillée aux cerises x10 800 g CARTON DE 6 X 1 PIÈCE

Réf. : 17510 Tartelette aux framboises 100 g, Ø 9 cm CARTON DE 30 PIÈCES

Réf. : 12497 Tartelette tatin 120 g, Ø 10 cm BOÎTE DE 10 PIÈCES

Réf. : 02011 Flan épais x10 1.1 kg, Ø 27 cm CARTON DE 8 X 1 PIÈCE

Réf. : 02655 Flan x10 750 g, Ø 27 cm CARTON DE 10 X 1 PIÈCE

Tout commence en 1936 aux 
Cerqueux, petite commune du 
Maine-et-Loire. Louise et Gabriel 
PASQUIER, les boulangers du village, 
fabriquent dans leur fournil du pain, 
des pâtisseries, ainsi qu’une briochette 
réputée dans toute la région. 

Au service de votre métier de restaurateur 
Notre savoir-faire pâtissier et notre expertise professionnelle sont les 
alliés légitimes et incontournables de votre profession de restaurateur, 
depuis plus de 30 ans.

Fondée à Argenton-
sur-Creuse en 1994, 
Pâtisserie Michel 
Kremer s’inspire de 
la tradition pâtissière 
pour développer ses 

spécialités surgelées, pur beurre, sans additif 
ni conservateur. Elle s’appuie sur la simplici-
té des recettes, le respect de la tradition, le 
choix des ingrédients... et nous offre un vrai 
savoir-faire pâtissier autour d’une gamme 
large et ultra-gourmande !

Fournisseur 
local



Tous nos supports sont à télécharger 
sur notre site internet 

www.ds-restauration.com

Produits surgelés sauf :  produit frais

NOTA : Cette proposition est valable pour les commandes par boîte ou 
carton complet et dans la limite des stocks disponibles donc de ce fait sans 
engagement de durée. 
• Sauf erreur typographique. Suggestions de présentation. L’abus d’alcool 
est dangereux pour la santé, à consommer avec modération • Tous nos prix 
sont exprimés en euros et sont hors taxes • Les prix de revient portion ou 
pièce sont purement indicatifs.

SIRF
14, rue Bonséjour
85120 La Chataigneraie

Tél. : 02 38 46 83 80
Fax : 02 38 58 60 75

DISVAL
47, rue du Clos Renard
45110 Châteauneuf-sur-Loire

Tél. : 04 77 34 07 75
Fax : 04 77 47 58 19

DS RHÔNE-ALPES
405, rue André Turcat
42160 Andrézieux-Bouthéon

SOCIÉTÉ INDUSTRIELLE RAISON FRÈRES  
S.A.S. au capital de 300 000 € - SIREN 546 850 231

SOCIÉTÉ D’EXPLOITATION DES SURGELÉS DISVAL ET DS RHÔNE-ALPES SAS 
S.A.S. au capital de 469 600 € - SIREN 340 670 777

FRESCA SAS au capital de 830 000 € 
SIREN 582 056 503

Tél. : 01 64 54 54 00 
Fax : 01 60 10 07 98

FRESCA
ZAC Val Vert  - Croix Blanche
6 rue de la Butte au Berger 
91220 Le Plessis Pate

Tél. : 02 23 37 18 50
Fax : 02 23 37 60 38

Tél. : 02 51 53 58 10
Fax : 02 51 52 79 64

DS Armorique
PA de La Gaultière
rue de La Gaultière
35220 Châteaubourg

NUMÉRO D'APPEL GÉNÉRAL

 Retrouvez-nous sur Linkedin 0 800 530 532
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