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Gamme végétale
2018
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FALAFEL FÈVE menthe et coriandre cuits
20 g, à réchauffer, portion cuite élaborée à base de protéines de pois chiche cuisinées avec des fèves, de la 
menthe et de la coriandre, élaboré Bretagne
CARTON DE 5 KG 		   RÉF : 07625

BOULETTES DE SOJA tomate et basilic cuites
19-20 g, à réchauffer, portion cuite élaborée à base de protéines de soja cuisinées avec des tomates, du 
concentré de tomate, des oignons et du basilic, élaborée Bretagne
CARTON DE 5 KG 		   RÉF : 07456

NUGGETS DE BLÉ 
Croustillants cuits
e 20 g, à réchauffer, portion cuite élaborée à base 
de protéines de blé, de protéines de pois cuisinées 
avec des oignons et enrobées d’une panure 
croustillante à base de chapelure, élaboré Bretagne
CARTON DE 5 KG	  RÉF.: 07458

TENDANCE 
VÉGÉTALE

Le végétal, une tendance qui s’affirme 
Découvrez nos références à base de 
céréales, de protéines végétales et de 
légumes.
UNE ALTERNATIVE :
• �Servir un produit sain : sans OGM, sans 

huile de palme, sans colorant, sans 
conservateur

• �Varier vos menus et faire découvrir de 
nouvelles saveurs à vos convives

• �Proposer une nouvelle source de 
protéines, riches en fibres et pauvres 
en matières grasses

• �Diminuer la consommation de protéines 
animales

DES PRODUITS FACILES À TRAVAILLER  
EN COLLECTIVITÉS :
• �Des produits bien calibrés, faciles à 

portionner en fonction de votre cible 
de convives

• �Un coût portion maitrisé
• �Des produits cuits pour une restitution 

rapide sans ajout de matières grasses 
et pour une utilisation en liaison 
différée

0,15€
la pièce

7,40€ le kilo

0,11€
la pièce

6,40€ le kilo

0,14€
la pièce

6,95€ le kilo

Pour compléter une assiette végétarienne 

ou un plat principal, le falafel et la boulette 

de soja sont déjà cuits. Vous pouvez les 

réchauffer à la demande.

• �en entrée avec des crudités et une sauce 

au yaourt ou pimentée

• �en plat avec une semoule en plus

• �Le produit préféré des enfants version 

végétale
• �Même fréquence de service que le nuggets 

de poulet cuit donc vous pouvez facilement 

le substituer dans vos menus
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GEMRCN 4/20 MAX
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CROQ VÉGÉTAL 
au fromage cuit
100 g, préparation à base de protéines végétales 
de soja, blé, recouverte d’une tranche de fromage 
fondu, panée et cuite, élaboré Vendée
CARTON DE 5 KG 	  RÉF.: 07997

PANÉ DE BLÉ, 
emmental et épinards cuit
100 g, à réchauffer, portion cuite élaborée à base 
de protéine de blé, d’emmental et d’épinards, 
enrobée d’une panure croustillante multi-grains 
(millet, graines de potiron, graine de lin), élaboré en 
Bretagne
CARTON DE 5 KG	  RÉF : 07457

BURGER VÉGÉTARIEN grillé cuit
e 80 g, à réchauffer, protéines de soja, pois et blé, blanc d’oeufs, pomme de terre, purée de tomate, plantes 
aromatiques, cuit, grillé, IQF
CARTON DE 2,5 KG 		   RÉF.: 07896

BURGER D’ÉPEAUTRE au provolone cuit
125 g, à réchauffer, épeautre, chapelure, tomates, oignon, courgettes, provolone, mozzarella, cuit, IQF, élaboré UE
CARTON DE 5,25 KG 		   RÉF.: 07638

0,91€
la pièce

9,10€ le kilo

0,74€
la pièce

7,35€ le kilo

0,81€
la pièce

9,75€ le kilo

1,68€
la pièce

13,40€ le kilo

La tendance burger est au rendez-vous ! 
L’engouement de votre clientèle continue de s’affirmer pour le burger qui redore sa 
popularité grâce aux recettes revisitées. C’est pourquoi DS Restauration complète sa 
gamme en y ajoutant un côté végétarien. 

En alternative au steak haché classique, osez proposer un plat complètement 
végétarien avec des légumes et un steak végétal à base de soja. Ainsi, vous proposez 
des plats tendances et répondez à une clientèle en attente de produits sans viande.
Ici nous vous le proposons en format wrap, une autre tendance facile et rapide à 
préparer que vous pouvez utiliser sous toutes les formes : chaud, froid, en entrée ou 
plat principal et même à emporter.

GEMRCN 4/20 MAX

GEMRCN 4/20 MAX

GEMRCN 2/20 MAX

GEMRCN 4/20 MAX
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DS Restauration adhère à EcoFolio et soutient  
fi nancièrement votre collectivité pour le recyclage des 
papiers. Merci de les déposer dans le bac approprié.
En triant vos déchets, vous participez à la préservation  
de l’environnement. www.ecofolio.fr

0 800 530 532
NUMÉRO D'APPEL GÉNÉRAL

10-31-1614www.ds-restauration.com

Produits surgelés sauf :  produit frais
NOTA : Cette proposition est valable pour les commandes par boîte ou carton complet 
et dans la limite des stocks disponibles donc de ce fait sans engagement de durée. 
• Sauf erreur typographique. suggestions de présentation. L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé, à consommer avec modération •

SIRF
14, rue bonséjour
85120 La Chataigneraie

Tél. : 02 51 53 58 10
Fax : 02 51 52 79 64

Tél. : 02 51 53 58 10
Fax : 02 51 52 79 64

Tél. : 02 38 46 83 80
Fax : 02 38 58 60 75

Tél. : 04 77 34 07 75
Fax : 04 77 47 58 19

Tél. : 01 64 54 54 00 
Fax : 01 60 10 07 98

DS ARMORIQUE
PA de La Gaultière
rue de La Gaultière
35220 Châteaubourg

DISVAL
47, rue du Clos Renard/BP 21
45110 Châteauneuf-sur-Loire

DS RHONE ALPES
Allée de la Minéralogie
ZA Molina la Chazotte
42000 Saint-Étienne

SOCIÉTÉ INDUSTRIELLE RAISON FRÈRES  
S.A.S. au capital de 300 000 € - SIREN 546 850 231

SOCIÉTÉ D’EXPLOITATION DES SURGELÉS DISVAL ET DS RHÔNE-ALPES SAS 
S.A.S. au capital de 469 600 € - SIREN 340 670 777

FRESCA 
SAS au capital de 830 000 € SIREN 582 056 503

FRESCA
ZA La Butte au Berger
29, rue Hélène Boucher
91380 Chilly-Mazarin

 TABOULÉ libanais
Boulgour cuit relevé d’herbes fraîches (persil et 
menthe) et de dés de tomates assaisonnés à l’huile 
d’olive vierge extra, élaboré France.
BARQUETTE DE 2,3 KG	  RÉF.: 05452

 LASAGNES aux légumes
3 kg, 8 à 10 parts, à réchauffer, 5 couches de pâtes 
garnies d’une sauce riche en légumes (64.8 %) : 
aubergines, courgettes, poivrons rouges et verts 
et tomates, finition sauce béchamel et emmental, 
élaboré France
BARQUETTE DE 3 KG 	  RÉF.: 08255

POÊLÉE QUINOA  
aux légumes cuits

Mélange cuit en proportion variable de quinoa, lentille pardina, 
brocoli, oignon préfrit à l’huile de tournesol, petits pois et poivron 
rouge, élaboré UE
CARTON DE 4 X 2,5 KG 	  RÉF.: 08287

FÈVE DE SOJA
Blanchies, IQF, UE 
CARTON DE 10 X 1 KG		   RÉF.: 08180

6,37€
le kilo

4,95€
le kilo

4,20€
le kilo

GEMRCN 10/20

GEMRCN 10/20

GEMRCN LIBRE

GEMRCN 2/20 MAX

4,76€
le kilo

EN 
COMPLÉMENT
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Poêlée très colorée à base de 

légumes secs riches en protéines 

végétales : quinoa et lentilles. 

Un mélange cuit à servir en 

accompagnement chaud ou en 

salade froide.

- Légume tendance

- �Apporte du croquant et  

de la couleur dans vos salades  

ou poêlées de légumes

EXCLU
DS

Pour proposer un repas végétarien 
complet, nous avons sélectionné quelques 
produits qui peuvent accompagner vos 
recettes végétariennes ! Chaud ou froid, 
vous pourrez les utiliser à tous les repas. 
Astuce : mixez les contenants pour plus 
d’originalité : bowl, bocal, en salade, 
accompagné de pain aux céréales et de 
légumes du soleil par exemple ! 

In
fo

 p
ro

du
it


